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Buffet Brunch

BUFFET

SALADO
Pizarra de salmoén ahumado, tostadas y limoén,
Pizarra de embutidos, pepinillos y cebolletas en vinagre,
Pollo frio asado, salsa tartara,
Pizarra de quesos, palitos y frutos secos, *
Surtido de crudités con salsas, .«
Tortilla de patatas con cebolletas, .#*

Huevos revueltos al momento,

Pequerio sandwich ingles con pepinos y mimosa de huevos, .#*

DULCE

Cesta de bolleria,
Tarta de manzana,
Fruta fresca cortada,

Mantequilla, miel, mermeladas, ...

BEBIDAS

Zumo de naranja, zumo de manzana,

Cafe, té, leche, ...

" VEGETARIANOS

Las tarifas varian segun el nimero de personas y de los platos elegidos.
Con o sin bebidas. Posibilidad de servicio de camarero y alquiler de material.



