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Buffet Brunch

BUFFET

SALE

Ardoise de saumon fumé, citrons et toasts,

Ardoise de charcuterie, cornichons et petits oignons,
Plateaw de fromages, Poulet froid roti sauce tartare,
gressins et frults secs —
Ardoise de fromages, gressins et fruits secs, *
Plateaux de crudités et ses sauces, "

Traditionnelle «Tortilla» de pommes de terre aux oignons verts, .«*

CEufs brouillés au moment,

Petits sandwichs anglais au concombre et mimosa, "

Avdotlse de charcuteries Assortiments de pains, ...

SUCRE

Corbeille de viennoiseries,
Tarte aux pommes,
Fruits frais coupés,

Beurre, miel, confitures, ...

BOISSONS

Jus d'orange, jus de pommes,

Café, thés, lait, ...

M PLAT VEGETARIEN

Les prix varient en fonction du nombre de personnes et des plats choisis.
Avec ou sans boissons. Possibilités de louer du matériel et du personnel de service.



