
Quelques suggestions Cocktail 
«Tendances 2018»

PETITS VERRES
Gaspacho de pastèque,

Soupe froide à la tomate et basilic,
Tartare de saumon et guacamole, ...

CHAUSSONS, TARTELETTES, QUICHES ET FEUILLETES
Mini quiche lorraine au comté,

Tartelettes de légumes verts au curry,
Croissant feuilleté au saumon fumé et wasabI, ...

PICS ET BROCHETTES
Brochette campagnarde,

Brochette de saumon fumé et grosses crevettes, sauce crémée aux herbes, 
Pic poêlé de mini tomates, gnocchis et basilic frais, ...

WRAPPS
Roulé au mascarpone, épinards et jambon cru,

Wrapp façon niçoise,
Salade césar dans un Wrapp, ...

SANDWICHS, CROUTONS ET TARTINES
Toast de saumon fumé et fromage crémeux,

Petit croque « madame » au jambon cru,
Minis pitas de volaille, sauce à l’ail., ...

MUFFINS ET BLINIS
Petites madeleines de tomates confites, fromage de chèvre et jambon cru,

Blinis aux herbes, jambon cru et mayonnaise moutardée,
Petits muffins au chorizo, ...

LES TREMPETTES
Tatziki et légumes crus,
Humus et pain arabe,

Guacamole et chips mexicaines,
Crème de feta aux poivrons et mini tomates, ...

SUCRÉ
Tarte de Santiago,

Fraises et mascarpone,
Brochette de fruits frais,

Assortiment de macarons, ...

PLAT VÉGÉTARIEN

Les prix varient en fonction du nombre de personnes et des plats choisis.  
Avec ou sans boissons. Possibilités de louer du matériel et du personnel de service.

Grosses crevettes et  
poivrons marinés

Cupcake de saumon fumé 
et fromage crémeux

Mini pitas et sa sauce  
à l’ail

Petits pains chauds, 
ratatouille, oeuf de caille


