
Quelques suggestions Cocktail 
«Tendances 2019»

PETITS VERRES
Crème d’asperges au mascarpone,

Crevettes sautées au curry rouge et mangues fraiche au gingembre,
Ceviche de poisson blanc, écrasé d’avocat épicé, ...

CHAUSSONS, TARTELETTES, QUICHES ET FEUILLETES
Tartelette de poulpe, concassé de tomates et chips de chorizo,

Quichette de légumes verts et curry,
Mini chaussons feuilletés au thon et aromates, ...

PICS ET BROCHETTES
Pic de kefta de bœuf aux 4 épices, humus et pain arabe,

Brochette de reblochon, jambon cru et feuilles vertes, éclats de noix,
Pissaladière niçoise, oignons fondus et anchois de la « Costa Brava », ...

WRAPPS
Wrapp de poivrons, mozzarella et roquette au pesto,

Roulé au saumon fumé, mascarpone et pousses d’épinards,
Fajitas de volaille façon mexicaine, ...

SALADES INDIVIDUELLES
Salade d’œuf poché, saumon fumé et vinaigrette crémée aux herbes,

La traditionnelle salade césar, bacon, croûtons et parmesan, 
Ma belle «Niçoise», ...

SANDWICHS, CROUTONS ET TARTINES
Mini hamburger aux oignons fondus,

Pain d’épices, Foie gras et confiture de figues,
Petit Hot dog comme à N.Y., ...

MUFFINS ET BLINIS
Cup cake de fromage crémeux et feuille de jambon,

Gougères a l’emmenthal,
Muffins de chorizo et ciboulette, ...

AUTOUR DU MONDE
Carpaccio de bœuf, roquette et tartare de ceps,

Croustillant d’épinard et fromage grec, sauce yaourt à la menthe,
Nems asiatiques de légumes et sauce aigre-douce, ...

SUCRÉ
Crème de mascarpone et fruits rouges en verrine,

Mini île flottante, caramel et amandes grillées,
Petit coulant au chocolat, crème anglaise, ...PLAT VÉGÉTARIEN

Les prix varient en fonction du nombre de personnes et des plats choisis.  
Avec ou sans boissons. Possibilités de louer du matériel et du personnel de service.

Tartelette provençale 
légumes d’été

Gazpacho de betteraves et 
ses garnitures

Mini pitas et sa sauce  
à l’ail

Wrapp au jambon cru et 
asperges vertes


