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Gaspacho andaluz cow sus

guarniciones
/ ENTRANTES PARA COMPARTIR (PICA-PICA)
\%

. Z e ’ Surtido de embutidos espafoles y pan con tomate,

Tortilla de patatas con cebolletas,
Tarta de verduras, lechuga y cebollas fundidas,

Gazpacho andaluz con sus guarniciones, ...

ensalada ttaliana, tomates,
mozzareLLa,jaméw serrano
Y calabacines

ENTRANTES INDIVIDUALES

Ensalada de huevo poché con salmén ahumado, picadillo de tomates
y vinagreta cremosa,

Ensalada italiana, tomates, mozzarella, jamon serrano y calabacines,

Ensalada “César” con pollo, parmesano y bacon,
Carpaccio de salmon, ricotta y esparragos verdes , ...
Filete de Lubina a la
«plancha » y verduras a
/- la provenzal
|/ SEGUNDO PLATO

Salmon noruego, salsa de mantequilla y verduritas,

Pollo a la parilla, judias verdes y patatas « grenaille » con romero,

Solomillo Ibérico, crema de setas y patatas machacadas,

Filete de lubina a la « plancha » y verduras a la provenzal, ...

Tarta de manzanas
POSTRE
Tarta de manzana,
Coulant de chocolate,

Tarta de Santiago con frambuesas frescas,

Cheese cake con frutos rojos, ...

Las tarifas varfan segun el nimero de personas y de los platos elegidos.
Con o sin bebidas. Posibilidad de servicio de camarero y alquiler de material.



