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Paélla muixte

STAND BROCHETTES BBQ
De volaille au chorizo,
De porc et poivrons,
De léegumes,

De bceuf aux oignons, ...

A LA BROCHE

Agneau ou cochon de lait a la broche

STAND DE FAJITAS

Des galettes de blé garnies au moment

STAND RIZ et PATES
Paella mixte (poulet, fruits de mer, Iégumes) ou végétarienne,
Riz noir,
Wok de pates chinoises aux légumes.

Fideua catalane, ...

JAMBON IBERIQUE A LA COUPE

Pain campagnard a la tomate

LES FROMAGES DE FRANCE ET D’AILLEURS

Accompagnés de pains de caractere, de fruits frais et secs et de confitures

STAND FRAICHEUR

Buffet de salades a faire soi-méme

CANDY BAR

Pour les petits et les grands

BAR A LIMONADE

Des eaux parfumeées aux fruits, limonades aux agrumes

Les prix varient en fonction du nombre de personnes et des plats choisis.
Avec ou sans boissons. Possibilités de louer du matériel et du personnel de service.



