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Paélla mixta

Faj ttas, guarnicién
a tu gusto
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STAND BROCHETAS BARBACOA
De pollo con chorizo,
De cerdo con pimientos,
De verduras,

De ternera con cebollas, ...

«A LA BROCHE»

Cordero o cuchinillo « a la broche »

STAND DE FAJITAS

Tortillas y fajitas al momento

STAND DE ARROCES Y PASTAS
Paélla mixta (pollo, mariscos, verduras) o vegetariana,
Arroz negro,
Wok de fideos chinos,

Fideua catalana, ...

JAMON IBERICO AL CORTE

Pan de pajes con tomate

QUESOS DEL MUNDO

Acompanados de pan de caracter, frutas frescas y secas y mermeladas

STAND ENSALADAS FRESCAS

Hagala a tu gusto

CANDY BAR

Para los pequefos y los mayores

BARRA DE LIMONADAS

Aguas perfumadas, limonadas con citricos

Las tarifas varfan segun el nimero de personas y de los platos elegidos.
Con o sin bebidas. Posibilidad de servicio de camareros y alquiler de material.



